
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ

И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

ФЕДЕРАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ЗДРАВООХРАНЕНИЯ  
«ЦЕНТР ГИ ГИЕНЫ И ЭПИДЕМИОЛОГИИ В ПЕРМСКОМ КРАЕ»

Юридический адрес: Россия, 614016. Пермский край, г. Пермь, ул. Куйбышева, 50 
Телефон/факс: (342)  239-34-09 ,  факс: 239-34-11 
ОГРН 1055901616671, ИНН 5904122072
У Ф К  по Пермскому краю (Ф БУ З «Центр гигиены и эпидемиологии в Пермском крае», л/с 2 0566U 23700) 
расчетный счет: 0 3 21 46 430 00 00 00 15 60 0  в отделении Пермь,Банка России / 'У Ф К  по Пермскому краю, 
БИК 015773997 ,  ЕКС (кор. счет): 4 01 02 81 0145370000048

В соответствии с Поручением №43 от 21.02.2024 г., вх. № 1169-ЦА от 22.02.2024г. о 
проведении экспертизы (испытания, инструментального обследования)

в отношении Муниципального автономного общеобразовательного учреждения «Средняя 
общеобразовательная школа № 101» г.Перми (далее -  МАОУ «СОШ № 101» г Перми), 
осуществляющей деятельность по фактическому адресу: г. Пермь, ул. Репина, д. 12

были проведены:
- измерения температуры горячих блюд на обеденном столе учащихся в обеденном зале и на 
линии раздачи с последующей гигиенической оценкой.

Результаты оформлены в виде: протокола измерений температуры горячих блюд №46-ЦА от 
27.02.2024г. ИЛЦ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Пермском крае».

Проведение гигиенической оценки температуры горячих блюд

и оформление экспертного заключения по результатам было поручено провести врачу по 
гигиене детей и подростков ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Пермском крае» 
Кореловой Татьяне Владимировне

Корелова Татьяна Владимировна предупреждена об ответственности за дачу заведомо 
ложного заключения.

Гигиеническая оценка проведена: дата начала «27» февраля 2024 г. с 13-00 часов, дата 
окончания «07» марта 2024 г. до 16-00 часов.
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В распоряжение эксперта были предоставлены следующие документы: (перечислить с 
указанием наименования, номера и даты документа):
1. Поручение о проведении экспертизы (испытания, инструментального обследования) № 43 
от 21.02.2024 г., вх. № 1169-ЦА от 22.02.2024 г.;
2. Протокол измерений температуры горячих блюд №46-ЦА от 27.02.2024г.;
3. Копия технологической карты/рецептуры № 377.

В результате установлено:
В МАОУ «СОШ № 101» г. Перми по фактическому адресу: г. Пермь, ул. Репина, д. 12, 

помощником врача по гигиене детей и подростков ФБУЗ «Центр гигиены и
эпидемиологии в Пермском крае» Шарычевой Т.А. «27» февраля 2024 г. с 09-25 часов до 
09-30 часов проведено:

- 2 измерения температуры горячих блюд на линии раздачи и на обеденном столе 
учащихся в обеденном зале. Результаты измерений отражены в протоколе измерений 
температуры горячих блюд №46-ЦА от 27.02.2024г.:

№
п/п

Н аи м ен ован и е  б л ю д а
М е сто  проведения измерений

Р езул ьтаты  измерения 
тем п ературы  б лю да, ( °С )

1 Картофельное пюре На линии раздачи 70,1

О Картофельное пюре На сто л е  уч ащ и хся 6 5 ,9

Средства измерения:
- термометр цифровой TESTO 106, заводской номер 51372741/0121, свидетельство о поверке 
№ С -ВН /23-05-2022/157798718 от 23.05.2023 г., срок действия свидетельства о поверке до 
22.05.2024 г.

В отношении МАОУ «СОШ Лг̂  101» г. Перми по фактическому адресу: г.  Пермь, ул. 
Репина, д. 12 проведена гигиеническая оценка:

- температуры горячих блюд («Картофельное пюре») на обеденном столе учащихся в 
обеденном зале и на линии МАОУ «СОШ № 101» г. Перми по фактическому адресу: г. 
Пермь, ул. Репина, д. 12 на соответствие требованиям СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

Вывод
При гигиенической оценке температуры горячих блюд на обеденном столе учащихся в 

обеденном зале М АОУ «СОШ № 101» г. Перми по фактическому адресу: г. Пермь, ул. Репина,
д. 12, установлено:
- температура горячего блюда «Картофельная пюре» на линии раздачи -  70,1 +/-0,6 °С, на 
обеденном столе учащихся в обеденном зале - 65,9 +/-0,6 °С, что не ниже нормы температуры 
подачи блюда 65°С согласно технологической карте № 377 «Единого сборника 
технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для детских садов, школ, 
школ-интернатов, детских домов, детских оздоровительных учреждения, учреждений 
профессионального образования, специализированных учреждений для несовершеннолетних, 
нуждающихся в социальной реабилитации, лечебно-профилактических учреждений», 2018г. и 
соответствует п.5.2. СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

Т.В. Корелова 
Ф.И.О.

Врач по гигиене 
детей и подростков 
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